BOCO ce sont des bons petits plats, concus par des chefs étoilés, sans conservateurs et mis
sous vide "a l'ancienne" pour étre dégustés a tout moment
et se régaler avec des produits de qualité dans le confort de votre chambre!
Découvrez la sélection du Noailles ainsi gue nos menus avec boissons, servis a toute heure !

N

POUR SE RECHAUFFER - 10€

04'

27 Velouté Courges Butternut - Chef Gilles Goujon ***

Boeuf braisé en parmentier - Chef Régis Marcon ***

Blanquette de volaille citronnée, riz pilaf- Chef Régis Marcon ***

Risotto de coquillettes au jambon - Chef Emmmanuel Renault *** \§
0z
;- DESSERT - 8€

Créme Caramel au beurre salé - Chef Vincent Ferniot
Mi-cuit au chocolat - Chef Frédéric Bau

FORMULES

PLAT-DESSERT 20¢€
SOUPE & DESSERT 17€
VELOUTE-PLAT-DESSERT- 29€

TOUTE FORMULE UNE BOISSON SANS ALCOOL (33CL
AVEC UN VERRE DE VIN OU 1 BIERE 25CL +5€




Pour commander,
appelez le 9
To Order please dial 9

12h00 - 14h30
18h30 - 21h30

Plateau
Antipasti
1 Personne
ou a partager
20€

BOISSONS

Jus de tomates- 5€
Alain Millat

Limonade-25cl- 5€
Perrier/Soda- 33cl-5€

Biére

Parisienne Blonde 6€
Pression du moment:
25cl: 5€

5ocl: 7€

Vin/Wine: 10cl
Blanc / White:
Chardonnay - 5€
Rouge / Red:
Montepulciano - 5€
Cabernet Sauv. - 8€
Rosé:

Cotes de Prov. - 5€

Aperol Spritz: 10€

PIZZA ORTOLANA / 17€

Sauce tomate, mozzarella, aubergines,
poivrons, épinards, champignons grillés

PIZZA NORMA /16€

Sauce tomate, mozzarella, aubergines,
ricotta salata, basilic

TIRAMISU /7 PANA COTTA / 11€

E

MENU
ROOM SERVICE

FORMULES
1 PLAT + 1 DESSERT + 1 BOISSON" / 34€

1 pizza ou plat de pates
1 Tiramisu ou Panna Cotta aux fruits
1 Boisson sans alcool

*+ 1€ Verre Vin au choix /
Glass of wine of your choice
2 PLATS + 2 DESSERTS + 2 BOISSONS* / 65€

PIZZA MARGHERITA / 14€
Sauce tomate, mozzarella, basilic
PIZZA REGINA / 16€

Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons
PIZZA DONDELLI / 22€

Creme de truffes blanches, mozzarella di bufala,
champignons, roquette, parmesan

PIZZA QUATRE FROMAGES 7/ 17€
Mozzarella, gorgonzola, provolone, parmesan
GNOCCHI 7/ 17€

Gnocchi de pomme de terre maison, Pesto alla Genovese
TORTIGLIONI ALLA NORMA / 16€
Sauce tomate, aubergines, mozzarella, basilic

TIRAMISU OU PANA COTTA / 11€

A LA CARTE
BURRATA DI PUGLIA

Pour la sécurité de tous, nous
vous demandons de nous aider a
respecter les gestes barrieres

Nous vous appellerons pour vous
confirmer l'arrivée de votre
commande, et vous demanderons
de nous prévenir quand nous
pourrons recuperer le plateau
devant votre chambre.
Nous vous remercions de votre
compréhension et de votre aide.

1 BOUTEILLE
DE COTES DE
PROVENCE
CUVEE ANAIS

24€

SNACKING

Choix de 2 Bocaux”
Super Producteur -
409gr. 14€

3 Bocaux Super
Producteur - 40gr. 18€
Options Vegan

Options Terroir

Duo Option Mer +3€

(V)Purée de Pois Chiches
(V)Creme de Basilic
Rillettes de canard de
Barbarie

Rillettes de Porc Bio
Rillettes de Merlu & graines
de moutarde

Rillettes de Tourteau

Accompagneés de
toasts ou baguette

+ 1 bouteille de Rosé:
+24€

*Séelection de Bocaux
selon disponibilités

/ 21€

Burrata des Pouilles, pain sarde

MOZZARELLA DI BUFALA ALLA RUCOLA

CON GRAPPOLO DI PACHINO 716€

tomates cerise

Roquette et parmesan

Mozzarella de bufflonne, roquette et

CARPACCIO DE BOEUF /17€



